


01LES BLANCS
LES APPELLATIONS

Un trio qui brille sur l’un des plus vieux vignobles de France, bercé 
par les embruns marins. Et le Languedoc ? Une région aussi 
variée que ta playlist.

La dream team méconnue du Rhône, façon artiste de première
partie qui vole la vedette. Moins célèbre que le Côtes-du-Rhône
rouge, mais d’une finesse étonnante. Expressif et profond.

Un classique Bourguignon, jamais ennuyeux. Comme un bon film 
qu’on revoit avec plaisir. Notre Mâcon-Villages, travaillé avec soin, 
se distingue par sa précision et son éclat.

Une douceur équilibrée par une 
touche légèrement acidulée

Or pâle, avec de 
subtils reflets verts Puissant et expressif. 

Arômes de mangue 
fraîche

Pêche blanche, fruits à coque, fleurs 
blanches soutenues par une belle fraîcheur

Or jaune avec des 
reflets verts

Expressif et gourmand, notes 
de fruits blancs, miel et abricot

Belle rondeur, fraîcheur de 
l’abricot et du chèvrefeuille

Jaune bouton d’or avec des 
reflets verts et cristallins

Fleurs blanches, abricot, 
pêche, notes minérales

Minérale, fraîcheur de l’agrume, 
notes de fleurs blanches

Or pâle de grande réputation exprimant 
toute la typicité de son terroir

Expressif et franc, floral, 
subtiles arômes d’acacia

Nos raisins ont embarqué pour un vol direct vers les tropiques.
À leur retour ? Des arômes de mangue et de miel, et un Moelleux 
aussi feel good qu’un dimanche au soleil, relevé d’un pep’s acidulé 
à tomber.
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02LES BLANCS
LES CÉPAGES

Ample, grasse, 
complexe, notes de poire

Jaune doré, subtils 
reflets verts

Fruits blancs, beurre, 
noisette, agrumes, aubépine

Franche, ample, notes de 
fruits exotiques et d’abricot

Or jaune, brillante, 
reflets dorés

Abricot, pêche, fleurs blanches, 
épices, subtile minéralité

La Bourgogne dans l’âme, globe-trotteur assumé : ce cépage 
blanc, le plus planté au monde, a le chic pour se réinventer selon 
le terroir où il pose ses valises.

Le cool kid de la vallée du Rhône : frais, rond et toujours solaire. 
C’est le cépage qui te donne l’impression d’être en vacances, 
même un lundi matin. Condrieu en a fait sa quintessence.

Frais et végétal, notes d’agrumes 
et de fruits exotiques

Vive et fruitée, fruits 
acidulés

Or blanc, reflets 
verts

Jaune pâle éclatant, 
reflets vertsFruits tropicaux, 

floral, herbacé
Ananas, agrumes

Plus tranchant que le couteau du chef : vif avec des notes d’agrume.
Impossible de s’en lasser. Les vins de la Loire en ont fait leur 
cépage emblématique, comme le Sancerre ou le Pouilly fumé.

Un blanc solaire et rafraîchissant, avec un air de Dolce Vita, qui 
donne envie de contempler la mer. Star de la Sardaigne, il vous 
surprendra par sa fraîcheur, ses notes de fruits tropicaux et 
d’agrumes.



03LES ROUGES
LES APPELLATIONS

Suave, fruitée et puissante, 
belle complexité aromatique 
de fruits rouges

Dense et concentrée, 
gourmandise des fruits 
rouges jeunes

Violine, sombre, 
reflets grenat

Rouge grenat 
intense

Aromatique, fruits noirs et 
rouges, notes d’épices, de 
garrigue et de café

Notes de sous-bois, 
framboise, prune

Une escapade le long de la Via 
Domitia, où la diversité des paysages 
façonne des vins allant de la subtilité 
des Côtes-Rôties à la puissance des 
Gigondas… l’itinéraire idéal pour faire 
voyager ses papilles.

Appellation emblématique du Sud, 
c’est un vin qui sent bon la garrigue, 
le soleil… et les bons moments. Ses 
notes de fruits mûrs et d’épices 
douces en font un vin terriblement 
convivial.

Au pied du Mont Brouilly : cool, 
convivial et toujours prêt à lancer la 
soirée. Sa robe façon Jessica Rabbit 
et sa bouche généreuse en font une 
appellation iconique du Beaujolais.

Ronde, gourmande, 
notes de mûre et de 
cassis

Grenat, reflets pourpres

Fruits rouges, baies 
noires, touche de 
réglisse
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04LES ROUGES
LES CÉPAGES

Franche, riche, tanins fondus, 
légèrement minérale, épices

Grenat, rouge brique, nuances de violets

Épices, sous-bois, fruits 
rouges, notes de poivre et 
de violette

Longue, grasse, arômes enveloppants 
de fruits rouges, presque sucrée

Rouge profond aux reflets pourpres

Fruits rouges et noirs, cerise, 
cassis, gariguette

Ronde, acidulée, arômes de fruits soutenus 
par une belle fraîcheur

Rouge rubis, vive et brillante, reflets violets

Subtiles notes de fruits rouges frais, 
cerise, cassis, épices

Très fruitée, subtils 
arômes floraux

Rubis foncé aux reflets violacés

Baies rouges, notes 
épicées

Figure emblématique des vins rouges de Provence, ses notes de
cassis et d’épices révèlent son tempérament fier et intense…
On dirait le sud.

L’enfant prodige de la Bourgogne, c’est le Mozart de la vigne,
lorsqu’il joue ses plus belles notes, il est capable des plus grands
vins du monde.

Cépage signature de la région du Beaujolais, c’est le pote cool du
vignoble : fruité, vif, un brin impertinent. Il mise sur des arômes de
groseille et une vivacité qui donne le smile.

La queen du Rhône, venue de Shiraz, en Perse. Des notes de fruits
intenses et un petit twist de poivre : un vin de caractère qui mérite
clairement sa couronne.



05LES ROUGES
LES CÉPAGES

Fruits mûrs, framboise, 
cassis, tanins enrobants 
et subtils

Fruits noirs, notes 
mentholées, tanins 
marqués

Rubis soutenu, 
profonde

Rouge profond aux 
reflets violacés

Intense, notes de fruits 
rouges et noirs, garrigue

Herbacé, notes de fruits noirs, 
de framboise et de violette

Né en Aragon, il a quitté l’Espagne pour 
devenir la base des grands rouges du 
Rhône méridional, Châteauneuf en 
tête. Structure, puissance… c’est le 
pilier musclé de l’équipe.

Une texture soyeuse qui enveloppe 
le palais. Avec ses notes de prune, il 
est le porte-étendard du Bordelais et 
cépage principal des mythiques vins 
de Pomerol.

Gouleyante, fruits rouges, 
bel équilibre entre 
fraîcheur et rondeur

Rouge grenat 
profond

Fruits rouges et épices, 
notes de violette

La Beyoncé de la vigne : partout, tout 
le temps, toujours au top. L’identité du 
Médoc et chouchou de la Californie, 
avec un parfum de mûre aussi 
reconnaissable qu’un hit de Queen-B.



06LE ROSÉ
LE PÉTILLANT

Subtile et délicate, notes de 
rose, pamplemousse, minérale

Rosée, cristalline

Frais, arômes d’acacia, fleurs blanches, 
grenadine, litchi et pamplemousse

Moderne, expressif et surtout incontournable. Il 
s’exprime à travers sa fraîcheur et son fruit, pour un 
équilibre parfait lors des apéritifs ensoleillés. Sur les 
terrasses, c’est la star.
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d’abricot et de pêche

Or pâle, reflets verts, 
belles bulles fines

Très aromatique, fleurs 
blanches, abricot

Le Frizzante, c’est l’Italie qui pétille : des fines bulles 
qui dansent sur les papilles et le soleil dans le verre. En 
Spritz ou en solo, c’est lo spirito italiano dell’aperitivo.
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NOUS

 

CONTACTER

VOUS POUVEZ DÉGUSTER L’ENSEMBLE DE NOS VINS DANS 
NOS BARS À VIN  RESTAURANTS LES ASSEMBLEURS

NOUS
 RETROUVER

Les Assembleurs Préfecture
12 rue Mazenod, Lyon 3ème

Les Assembleurs Garibaldi
144 cours Gambetta, Lyon 7ème

antoineoran@lesassembleurs.com
06 23 96 04 51

pierrecoiffard@lesassembleurs.com
06 66 60 74 77

amaelferre@lesassembleurs.com
06 36 22 72 45 

Antoine Oran Pierre Coiffard

Amaël Ferré

Fondateur • Directeur commercial Responsable commercial • Référent logistique

Chargé de clientèle
communication@lesassembleurs.com
07 60 89 88 85

Laura Turjman
Responsable communication et marketing

Besoin d’une info ? 
coucou@lesassembleurs.com 


